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Cicle de Grau Superior

PROCESSOS I QUALITAT
EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

2
.Z ' contracte
4/ y’ Formacid en alternanga en una empresa alimentdria
Ko,
Per qué? Sortides professionals
El programa ofereix la possibilitat de cursar el e Cap de linig, planta de fabricacid, seccidé
cicle formatiu de grau superior Processos i magatzem o torn.

qualitat en la indastria alimentaria i, al mateix
temps, estar contractat per una empresa
alimentdria mitjangant un contracte de formacid e Encarregat/da de produccié, d’elaboracié de
en alternanga durant 2 anys. nous productes i de desenvolupament de
processos.

e Supervisor/a d’equips, processos i productes.

Experiéncia laboral, gratuitat dels estudis i
retribucié mensual. e Técnic/a d’analisi d’aliments, andlisi sensorial,

L laboratori i de control de qualitat.
El 94% de I'alumnat que finalitza el programa

troba feina i s'incorpora al mén laboral. e Inspector/a de qualitat.

e Técnic/a comercial.

Durada

e Encarregat/da de gesti6 de la seguretat
2000 hores (2 cursos académics).

alimentdria, d'aprovisionaments, de linia
d’envasament i embalatge i de control

Modalitat ambiental i seguretat laboral.
e Presencial (Olot i Vic)

e Enlinia [ ]

Vies d'accés
o Titol de batxillerat.
e Titol CFGM.
e Superar l'accés a CFGS (CAS).
e Titulacio del mateix nivell o superior.

e Prova d’accés a la Universitat per a majors de
25 anys.
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PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Pla d’estudis

PRIMER CURS MODULS PROFESSIONALS SEGON CURS
MP 0462. Tecnologia alimentdria MP 0084. Comercialitzacié i logistica en la indastria alimentaria
MP 0463. Biotecnologia alimentaria MP 0086. Gesti6 de qualitat i ambiental en la indUstria alimentaria
MP 0464. Andlisi d'aliments MP 1708. Sostenibilitat aplicada al sistema productiu
MP 0465. Tractaments de preparacio i conservacioé dels aliments MP 0191. Manteniment electromecdnic en indUstries de procés
MP 0467. Control microbioldgic i sensorial dels aliments MP 0466. Organitzacid de la produccié alimentdria
MP 0468. Nutricio i seguretat alimentdria MP 0468. Processos integrats en la indUstria alimentdria
MP 0179. Angles professional MP 0470. Innovaci6 alimentdria
MP 1665. Digitalitzacié aplicada als sectors productius MP 0471. Projecte Inter modular
MP 1709. Itinerari personal per a l'ocupabilitat | MP 1710. Itinerari personal per a l'ocupabilitat Ii
Modul professional optatiu. Introduccié a la quimica alimentaria. Modul professional optatiu. Comunicacio cientificotécnica

Relacié de moéduls professionals i resultats d’aprenentatges (RA)

MODUL

PROFESSIonAL | MP 0462. Tecnologia alimentdaria. HORES 165 ECTS 10

RAlL: Reconeix els processos d'elaboracié de la indUstria carnia descrivint els procediments i les
técniques associades.

RA2: Caracteritza els processos d'elaboracié de productes derivats de la pesca i aquicultura descrivint
els seus fonaments.

RA3: Desenvolupa els processos d'elaboracid de llets de consum i de productes lactis caracteritzant els
seus fonaments tecnologics.

RA4: Reconeix els processos d'elaboracié de conserves o sucs vegetals descrivint els procediments i
técniques associades

RAB: Caracteritza els processos d'elaboracidé de derivats de cereals i de dolgos justificant les
operacions de procés i la seva sequenciacio.

RAB: Reconeix els processos d’elaboracié d'altres productes alimentaris descrivint els seus fonaments
tecnologics.
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PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

MODUL

PROFESSIONAL MP 0463. Biotecnologia alimentaria. HORES 66 ECTS 6

RAI: Reconeix els processos d'elaboracié d'altres productes alimentaris descrivint els seus fonaments
tecnologics.

RA2: Analitza els fonaments de la microbiologia relacionant-los amb la seva aplicacié en la indUstria
alimentaria.

RA3: Caracteritza els bioreactors relacionant-los amb les seves aplicacions biotecnologiques en la
indUstria alimentaria.

RA4: Descriu les aplicacions de la biotecnologia en la industria alimentdria identificant els
microorganismes i els processos involucrats.

RADB: Reconeix els biosensors i altres aplicacions de la biotecnologia valorant-ne el potencial per
assegurar la qualitat dels aliments.

MODUL

PROFESSIONAL MP 0464. Andlisi d'aliments. HORES 132 ECTS 8

RAI: Organitza el laboratori reconeixent les instal-lacions, els equips i els recursos que el componen.
RA2: Realitza el mostreig i la preparacidé de la mostra relacionant-los amb les determinacions
analitiques que es realitzaran.

RA3: Aplica técniques d'andlisis fisiques i quimics en aliments, descrivint els seus fonaments.

RAB: Elabora informes técnics, relacionant els resultats obtinguts amb el control del producte i del
procés productiu.

RA2: Realitza el mostreig i la preparacidé de la mostra relacionant-los amb les determinacions
analitiques que es realitzaran.

RA4: Duu a terme andilisis instrumentals en productes alimentaris, justificant la técnica seleccionada.
RAB: Elabora informes técnics, relacionant els resultats obtinguts amb el control del producte i del
procés productiu.

MoOpuL ~ MP 0467. Control microbioldgic i sensorial dels

PROFESSIONAL | gliments. HORES 132 ECTS 4

RAI: Organitza el laboratori de microbiologia reconeixent les instal-lacions, equips, recursos i mesures
de seguretat.

RA2: Realitza assajos microbioldgics, descrivint els fonaments de la técnhica emprada.

RA3: Condiciona la sala de tast i els materials reconeixent la seva influéncia en les caracteristiques
sensorials.

RA4: Duu a terme l'andlisi sensorial relacionant la impressié percebuda amb la seva aplicacié.
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PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

MODUL = MP 0465. Tractaments de preparacié i conservacid
PROFESSIONAL | dels aliments.

HORES 251 ECTS 15

RAIL: Organitza el condicionament i la transformacié de les matéries primeres justificant les operacions i
els equips seleccionats.

RAB: Elabora productes alimentaris, seleccionant les operacions de condicionat, preparacio,
transformacié i conservacio

RA2: Condueix els tractaments de conservacid per calor descrivint-ne els fonaments i els pardmetres
de control

RA3: Aplica tractaments de conservacid per baixes temperatures descrivint les técniques i els equips
de processament.

RA4: Supervisa els tractaments d'assecatge i de concentracié dels productes alimentaris reconeixent-
ne els métodes i els pardmetres de control.

RAG: Organitza 'envasament i embalatge dels productes elaborats, justificant-ne les técniques i els
equips seleccionats.

MODUL

PROFESSIONAL MP 0468. Nutricio i seguretat alimentaria. HORES 99 ECTS 5

RAL: Reconeix els conceptes basics d'una correcta nutricié descrivint les seves caracteristiques.

RA2: Reconeix els productes alimentaris destinats a poblacions especifiques valorant les seves
repercussions i implicacions.

RA3: Supervisa 'aplicacidé de bones practiques higieniques i de manipulacié dels aliments, valorant la
seva repercussidé en la qualitat higienicosanitaria d'aquests.

RA4: Supervisa els plans de suport o prerequisits d'obligat compliment, valorant la seva importancia
per al control dels perills higienicosanitaris.

RAB: Gestiona sistemes d'autocontrol basats en 'APPCC justificant els principis associats a aquest.

MODUL

PrROFESSIONAL | MP 1665. Digitalitzacié aplicada als sectors productius. HORES 33 ECTS 3

RAI: Analitza el concepte de digitalitzacio i la seva repercussidé en els sectors productius tenint en
compte l'activitat de 'empresa i identificant entorns IT (Information Technology: tecnologia de la
informacid) i OT (Operation Technology: tecnologia d'operaci6) caracteristics.

RA2: Caracteritza les tecnologies habilitadores digitals necessaries per a ladequacié/transformacié de
les empreses a entorns digitals descrivint les seves caracteristiques i aplicacions.

RA3: Identifica sistemes basats en cloud/navol i la seva influéncia en el desenvolupament dels
sistemes digitals.

RA4: Identifica aplicacions de la IA (intel-ligéncia artificial) en entorns del sector on estd emmarcat el
titol descrivint les millores implicites en la seva implementacié.
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PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

MODUL

PROFESSIONAL MP 0179. Anglés Professional. HORES 66 ECTS 5

RAIL: Compren informacio, dindole professional, académica i quotidiana, continguda en tota mena de
discursos orals, emesos per qualsevol mitjd de comunicacié en llengua estandard, interpretant amb
precisid el contingut del missatge.

RA2: Comprén missatges escrits, de naturalesa professional, académica i quotidiana, de relativa
dificultat, analitzant de manera comprensiva el seu contingut.

RA3: Emet missatges orals clars i ben estructurats, analitzant el contingut de la situacié i adaptant-se
al registre linguistic de l'interlocutor.

RA4: Redacta documents i informes, propis del sector o de la vida académica i quotidiana, relacionant
els recursos linguistics amb el seu proposit.

RABL: Aplica actituds i comportaments professionals en situacions de comunicacid, descrivint les
relacions tipiques caracteristiques del pais de la llengua estrangera.

MODUL

prROFESSionaL | MP17089. Itinerari personal per a locupabilitat I. HORES 99 ECTS 5

RAI: Distingeix les caracteristiques del sector productiu i defineix els llocs de treball, relacionant-los
amb les competéncies professionals expressades en el titol.

RA2: Assoleix les competéncies necessdries per a l'obtencio del titol de Técnic Basic en Prevencioé de
Riscos Laborals.

RA3: Analitza les seves condicions laborals com a persona treballadora per compte d'altri, identificant-
les en els principals tipus de canvis i vicissituds rellevants que es poden presentar en la relacié laboral,
en la normativa laboral i, especialment, en el conveni col-lectiu del sector.

RA4: Analitza i avalua el seu potencial professional i els seus interessos per a guiar-se en el procés
d'autoorientacié i elabora un full de ruta per a la insercié professional partint de I'andlisi de les
competéncies, interessos i destreses personals.

RAB: Aplica les estratégies per a I'aprenentatge autonom reconeixent el seu valor professionalitzador,
dissenyant i optimitzant el seu propi entorn d'aprenentatge fent Us de les tecnologies digitals com a
eines d'aprenentatge autdonom, sent coherent amb la seva identitat digital i els seus objectius
professionals plantejats en el seu pla de desenvolupament individual.

MODUL | Modul professional optatiu. Introduccié a la quimica

PROFESSIONAL alimentaria. HORES 33 ECTS 2

RAI: Estructura atdmica i taula periddica aplicada a substdncies alimentaries.
RA2: Cdlculs quimics aplicats a dissolucions en contextos alimentaris.
RA3: Interpretacid de reaccions quimiques relacionades amb aliments.
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PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

mMobuL |~ MP 0084. Comercialitzacié i logistica en la indUstria
PROFESSIONAL | glimentaria.

HORES 99 ECTS 6

RAL: Compren informaci6, dindole professional, académica i quotidiana, continguda en tota mena de
discursos orals, emesos per qualsevol mitjad de comunicacié en llengua estandard, interpretant amb
precisid el contingut del missatge.

RA2: Comprén missatges escrits, de naturalesa professional, académica i quotidiana, de relativa
dificultat, analitzant de manera comprensiva el seu contingut.

RA3: Emet missatges orals clars i ben estructurats, analitzant el contingut de la situacié i adaptant-se
al registre linguistic de l'interlocutor.

RA4: Redacta documents i informes, propis del sector o de la vida académica i quotidiana, relacionant
els recursos linguistics amb el seu proposit.

RABL: Aplica actituds i comportaments professionals en situacions de comunicacid, descrivint les
relacions tipiques caracteristiques del pais de la llengua estrangera.

MODUL MP 0086. Gestid de qualitat i ambiental en la indUstria

PROFESSIONAL | glimentdria. HORES 132 ECTS 7

RAI: Aplicar sistemes de gestié de qualitat descrivint la norma en la qual es basa i els seus requisits.
RA2: Aplica estandards voluntaris de gesti6 de la seguretat alimentdria, reconeixent els seus requisits.
RA3: Elabora els registres de qualitat, analitzant les seves caracteristiques i importancia per al control i
la millora del procés i del producte.

RA4: Controla els abocaments, residus i emissions generades, reconeixent el seu impacte ambiental.
RAB: Utilitza els recursos eficientment, avaluant els beneficis ambientals associats.

RAB: Aplica sistemes de gestidé ambiental descrivint la norma en la qual es basa i els seus requisits.

MODUL

prOFESsIonaL | MP 1708. Sostenibilitat Aplicada al Sistema Productiu. HORES 33 ECTS 3

RAI: Identifica els aspectes ambientals, socials i de governanca (ASG) relatius a la sostenibilitat tenint
en compte el concepte de desenvolupament sostenible i els marcs internacionals que contribueixen a
la seva consecucio.

RA2: Caracteritza els reptes ambientals i socials als quals s'enfronta la societat, descrivint els impactes
sobre les persones i els sectors productius i proposant accions per a minimitzar-los.

RA3: Estableix I'aplicacié de criteris de sostenibilitat en 'lacompliment professional i personal,
identificant els elements necessaris.

RA4: Proposa productes i serveis responsables tenint en compte els principis de 'economia circular.
RADB: Fa activitats sostenibles minimitzant limpacte de les mateixes en el medi ambient.

RAG: Analitza un pla de sostenibilitat duna empresa del sector, identificant els seus grups dinteres, els
aspectes ASG materials i justificant accions per a la seva gestidé i mesurament.
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PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

MODUL MP 0191. Manteniment electromecdnic en indUstries de
PROFESSIONAL procés.

HORES 66 ECTS 7

RAI: Identifica els materials que constitueixen els equips i instal-lacions de la indUstria de procés
relacionant-los amb les seves caracteristiques i la seva utilitzacid.

RA2: Analitza els elements mecdnics d'equips, maquines i instal-lacions reconeixent la funcidé que
realitzen.

RA3: Caracteritza installacions hidrauliques i pneumatiques valorant la seva intervencié en els
processos industrials.

RA4: Identifica les maquines eléctriques relacionant-les amb la seva finalitat dins del procés.
RAB: Caracteritza accions de manteniment justificant la seva necessitat.

MODUL

PROFESSIONAL MP 0470. Innovacidé alimentaria. HORES 66 ECTS 4

RAl: Supervisa l'elaboracié d'aliments amb major vida Gtil, descrivint els seus fonaments tecnologics.
RA2: Condueix I'elaboracié d'aliments adaptats a noves vetes de mercat, reconeix les particularitats de
cada cas.

RA3: Controla I'elaboracié d'aliments funcionals relacionant les seves propietats amb la influéncia per a
la salut.

RA4: Condueix l'elaboracié d'aliments adaptats a grups de poblacié amb intolerancia alimentaria,
reconeixent els seus requisits.

MODUL | MP 0468. Processos integrats en la indUstria

PROFESSIONAL glimentdria. HORES 132 ECTS 8

RAI: Regula els sistemes de control dels processos productius reconeixent-ne els components i els
fonaments tecnologics.

RA2: Condueix I'elaboracié d'un producte alimentari de la indUstria Iactia, descrivint les activitats de
produccid, els materials i les necessitats dels equips i dels sistemes automatics de procés.

RA3: Controla I'elaboracié d'un producte alimentari de la indUstria carnia justificant els punts
dinspeccid i els pardmetres de control establerts.

RA4: Condueix I'elaboracié d'un producte alimentari vegetal, descrivint les activitats de produccid, els
equips i dels sistemes automatics de procés.

RAB: Controla I'elaboracié d'un producte alimentari de la indUstria de la pesca caracteritzant el procés
d'elaboracio6, els equips, els punts d'inspeccid i els paradmetres de control.
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PROCESSOS I QUALITAT EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

MODUL

PROFESSioNAL | MP 0466. Organitzacio de la produccio alimentdria. HORES 66 ECTS 4

RAL: Determina els programes de produccidé d'una unitat productiva, analitzant-ne la informacié sobre
el procés i el producte.

RA2: Coordina grups de treball en unitats de produccid, reconeixent els sistemes d’assignacié de
tasques, els equips i les persones.

RA3: Supervisa la produccié d’'una unitat productiva analitzant els métodes de control del procés.

RA4: Calcula els costos de produccidé descrivint la metodologia aplicada.

MODUL

prROFESSIONAL | MP 1710 Itinerari personal per a l'ocupabilitat Il. HORES 66 ECTS 5

RAI: Planifica i posa en marxa estrategies en els diferents processos selectius d'ocupacié que li
permeten millorar les seves possibilitats d'insercié laboral.

RA2: Aplica estratégies relacionades amb les competéncies personals, socials i emocionals per al
desenvolupament de la seva iniciativa emprenedora i la millora de la seva ocupabilitat.

RA3: Posa en prdctica les habilitats emprenedores necessdries per al desenvolupament de processos
d'innovacié i recerca aplicades que promouen la modernitzacid del sector productiu cap a un model
sostenible.

RA4: Identifica, defineix i valida idees d’emprenedoria generadores de noves oportunitats a partir
d'estratégies d'andlisi de I'entorn socioproductiu utilitzant metodologies dgils per 'emprenedoria.
RAB: Desenvolupa un projecte emprenedor d’innovacio social o tecnologica aplicada en collaboracid
amb I'entorn.

MODUL

PROFESSIONAL MP 0471. Projecte intermodular. HORES 198 ECTS 5

RAI: Identifica necessitats del sector productiu, relacionant-les amb projectes tipus que les puguin
satisfer.

RA2: Dissenya projectes relacionats amb les competéncies expressades en el titol, incloent-hi i
desenvolupant les fases que el componen.

RA3: Planifica I'execucid del projecte, determinant el pla dintervencié i la documentacié associada.
RA4: Defineix els procediments per al seguiment i control en I'execucid del projecte, justificant la
selecci6 de variables i instruments emprats.
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MODUL | Modul professional optatiu. Comunicacid
PROFESSIONAL | cientificotécnica.

HORES 66 ECTS 4

RAI Cerca i recopila informacid bibliografica utilitzant les eines adequades en cada cas.

RA2. Compren i aplica els principis d'ética en la comunicaciod técnica i cientifica, incloent-hi el
reconeixement adequat de les fonts i la prevencid del plagi.

RA3. Analitza dades cientifiques i técniques, usant métodes estadistics i altres eines quantitatives per
interpretar resultats i extreure conclusions significatives.

RA4. Presenta informacié complexa de manera clara i coherent tant en format escrit com oral, fent
servir un llenguatge técnic adequat.
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